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+ A Torino arriva il soul food + Alla ricerca del fungo del + E'il tempo del Torggelen + 1l croissant si fabioe vegan  + Pelle: un aiuto dalla dieta
galateo mediterranea
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A Firenze apre il museo del vino

WinEx: in via Martelli un percorso espositivo che ripercorre la storia del vino dalla vigna alla cantina
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LA STAMPA CON TE DOVE E QUANDO VUOI
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ARIANNA CURCIO (NEXTA) 05/03/2014
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Password
Un museo del vino nel cuore di Firenze. Si chiama WinEx, un'esposizione permanente dedicata al
ciclo di lavorazione della vite e del vino, con oltre 500 oggetti storici, a partire da alcuni autentici
reperti etruschi, romani e medievali concessi dal Museo Archeologico del capoluogo toscano.

ABBONATI ACCEDI

Si tratta della prima realta del genere slegata da consorzi e aziende: mentre tutte le strutture sorte e e
finora in I'ltalia - paese dalla forte vocazione vinicola e museale - sono dedicate alla celebrazione
delle proprie origini rurali e del forte retaggio dei saperi del territorio, nelle sue due sale WinEx ‘+ Eeéupera ApaJSS\/AvoroAI‘

(sintesi di Wine Exposure) intende mostrare tutti gli elementi che dal tralcio di vite portano fino alla
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bottiglia di vino.

Lungo via Martelli, a pochi passi dal neonato Eataly nella citta, un percorso espositivo sul mondo
della vigna e della cantina: la prima area, che custodisce un "kantharos" (sorta di decanter etrusco), ¢
dedicata al rapporto tra I'uvomo e la vigna con una raccolta di oggetti caratteristici delle fasi di
lavorazione dei tralci. Un secondo spazio ripercorre invece i momenti del passaggio da mosto a vino.

La collezione presente e curata Giuseppe Iuppa, appassionato di archeologia, di storia etrusca e di
vino, nonché titolare del wine-bar Little David al cui interno sorge il museo: "Per molto tempo ho
raccolto questo materiale in giro per l'ltalia per piacere personale - spiega, con soddisfazione - e
I'anno scorso finalmente mi sono deciso a selezionare gli esemplari piu interessanti e ordinarli
secondo un criterio didascalico, in modo da dare un valore aggiunto per fiorentini e turisti. So che un
museo del genere non puo reggere il confronto con gli Uffizi o I'Accademia, ma vorrei che potesse
diventare un'attrazione per far vedere ai visitatori di Firenze una parte importante del made in
Tuscany enologico".

Il museo del Vino ¢ aperto tutti i giorni, dalle 10 alle 24 (in concomitanza con gli orari del Little
David), ingresso libero per i clienti del wine-bar.

pdfcrowd.com


http://www.lastampa.it/2014/09/30/cultura/opinioni/buongiorno/trattamento-di-fine-futuro-1ZwfbwCjMgYtixB2ZcCZBN/pagina.html
http://www3.lastampa.it/shop/product_info.php?products_id=4386
http://www3.lastampa.it/shop/product_info.php?products_id=4386
http://www3.lastampa.it/shop/product_info.php?products_id=4335
http://www3.lastampa.it/shop/product_info.php?products_id=4335
http://www.4wmarketplace.com/landing_page.php
http://feed.4wnet.com/click.ashx?e=jfvPardL%2fqP%2f7QvumHWJyLutwo3aJGz1J2DuHbtBFUqi3PO6T0EMsVzKeHT%2ftlJkMV3MFZUwwxmA9km2PP42iZhYM2Q42aCiIGd%2bbQkUbcFIz3ANkLsxKkfMxY%2fsCme3EJ05ei7XMji2zq2%2fauPENFhgJwRT38qVG2w8liO72X1%2ffsfOud%2bV1xM4Sz33J4zWOtVzQueu4yiwH%2f86AOp2awBOuCoq08e34J6yvdejZizSd0ED0ItUMuzUPQOR3Jr1MSf%2bulUvW9LbOiaS0zIPa8YS1TVzTDDMnKkz4ZxgnbefqSvH8dKfmiE%2fs%2b3dHtfH1Ly4VP0H%2fb5uHZiFHVXpvsvvJ5KXqiGahWKce%2bcLomw3yzlQCPkPno%2bHl3juMbp7
http://feed.4wnet.com/click.ashx?e=jfvPardL%2fqP%2f7QvumHWJyEvLuXlRLens2XQxeiJx3hctcCU8UDhlD2hB9zXPFlUZgeIAAQkaSFHWOnIKvotxYzKwL9dQuHTJZUTn8Cr5eN9oq5KebEmI9QF%2fk7NWCWbE%2fbQ91G7%2fJFkfIjuBDzoPxb1oJYDeri7b2SgjXU6P0HH8Qn6VfxLFCfb5%2fNHRbdxntT1ngrTbEWVFjlyFRhudUSm7Ifsb8iUoSSIJPf5zgj8VOL9TQa8rqVL9rgpY1%2bvQhfRHJyusgAlF3tHk1jVsS0XWlR5J%2fKdo2sMWq0zIovQ%2fKVISSLZSNBvbKBAGUBzI9R9NHDSv5Cv0S4lK0JFcZj%2bxgue%2fdDaLrwbfq1QDJzALIum%2fGriztpY%2bIjxM3NZpG10u%2fQHui7kY3soLh2L4qXKwt1o7VPgjJo8HPiS%2fyMnjqGM2wu1P%2bdNXKoz4igbLJ%2f%2bslo%2bsAsr8zxHTIPdnYKSDHxnMqEyxvux2kVaZhX9IAMOohsUVJDVf0Q5tRyYuYzi94QNpnSs%2bH9sc%2bM4yJDdzQRY6KyAebADGyJkyzBXKxPM4DcosQbgo9l9TftMJ10i78Xscpg3E1CUY%2bl7jqEz4cByMMXrYrgbV68FBTOfeLmT%2f9von%2fLfGw2zgRuW0UqJl162ChNRFBTxYEG5xkbWtTEbZ0SzPQqxob17%2f12E%2fvfOng8N8iV2IEm%2fnEEZAHT1obRAXhuXb6vCLQ%2b5GUS%2fZEDMePm6iF0CfXTMbLJNkmZV1G9HD%2bvDedHLL%2fxdwtc95jQvAu6WhCXAJc8WSAg%3d%3d
http://feed.4wnet.com/click.ashx?e=jfvPardL%2fqP%2f7QvumHWJyEvLuXlRLens2XQxeiJx3heEmZxrpxzesYMroFWWuOzPx2qRTf31rZvk8Pf2FxHK%2b%2bqPuxuIpmIziNlgLQ%2bTBSP4cg%2bsiePSHlvnLFZInbZp0%2bVllpuwRfmPYnZm154fj7%2fWJe%2bTSHYTnphuOxfRMGEKmSD4I3VxJ%2baURHcGD67jfBviz290czgW0NgVLwfX%2fikyTriRyg6HDkFqD93SZHyYGG92GmlrLxT%2b48%2blP2qoktN0T1i98CAlVROZ18JPDyYrJMHe1D9RxfMGNJ7Bpmp7BfnHKOwXrpAOO1CETUwYL0ODfpWOvuD1KrWIRjtGV2hXhtkk0E67KfUbqYUMYTsjd%2fgAUyWdnw2iJ2yjA0SCtvOo6LRel2HUOTJpTgUy0Q%3d%3d
http://pdfcrowd.com/html-to-pdf-api/?ref=pdf
http://pdfcrowd.com/customize/
http://pdfcrowd.com/redirect/?url=http%3a%2f%2fwww.lastampa.it%2f2014%2f03%2f05%2fsocieta%2fcucina%2fnotizie%2fattualita%2fa-firenze-apre-il-museo-del-vino-9GWbdss4KjpnuChgCnJDCJ%2fpagina.html&id=ma-140930173538-35fb35d2
http://pdfcrowd.com



